
 
 
 
 
 

 

 
Partie salée chaude 

 Barbajuan de courgettes du Pays et rougets au curry 

 Moules farcies à la Provençale 

 Pizza, pissaladière 

 Vol au vent de poisson à la rouille 

 Ailerons de volaille au miel de lavande et citron confit 

 Beignets de légumes du soleil 

 Bagna cauda et ses sauces 
 

Verrines 

 Brandade de morue, riquette et coulis de poivrons  

 Poivrons marinés et anchois croque au sel 

 Ratatouille froide au basilic, sardines grillées 

 Taboulé Provençal,  crevettes et tomates confites 

 Tartare de courgettes Niçoises et Saint-Jacques marinées 

 Encornets farcis à la Sétoise 

 Assortiments de légumes grillés 
 

Canapés 

 Mini pan bagna 

 Bruschetta d’aubergines, jambon cru et copeaux de parmesan 

 Petits farcis Provençaux 

 Sablé parmesan et tapenade 

 Toast Niçois 

 Brochettes de tomates mozzarella à l’herbe royale 

 Tartelette de crevettes en aïoli 
 

Partie sucrée 

 Assortiment de mini-pâtisseries maison 
 
Tarif : 22,00 € HT     8 pièces salées/4 pièces sucrées (TVA 10%) 
Tarif : 25,50 € HT   10 pièces salées/4 pièces sucrées (TVA 10%) 
Tarif : 29,50 € HT   12 pièces salées/4 pièces sucrées (TVA 10%) 
Pièce supplémentaire : 1,85 € HT 

 
La partie chaude peut être consommée à température ambiante ou bien être réchauffée par vos soins 
dans nos conditionnements, le prix inclut  la livraison et la récupération du matériel non jetable. 
Commande 72 heures à l’avance 


